Kalte-, Klimaanlagen und

Verfahrenslosungen fiir Backereien KAK@

und die lebensmittelverarbeitende Industrie KalteKonzept ac
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KAKO AutoProof’

Die"Systemlosung
furdie Langzeltfuhrung
von*Teigwaren

e

£+ Bessere Backwarenqualitat
bei Ladenbackern

Kontrolliertes Garen in der Langzeitflihrung mit anschliessender
Kiihlung erméglicht das frische Backen bei vollem Aroma
wahrend des ganzen Tages.

£ Prozessfahigkeit durch zentrale
SPS-Steuerung (auch mit Fernwartung)

ermdglicht 100prozentige Reproduktion und Optimierung
von Kihl,- Gar- und Backprozessen sowie Rezepturen.

f Einfache, intuitive Bedienung Mit unserem einzigartigen System zur
durch Ubersichtliche, grafische Oberflache auch Langzeitfiihrung AutoProof® (automatisiertes,
fiir ungeschultes Personal leicht verstandlich. kontrolliertes Géren in der Langzeitfiihrung von

'EE' skalierbare und modulare Teiglingen und anschliessendes Kihlen) sind wir

Anlagenkonfiguration
kleinerer Schrankanlagen bis hin zur vollautomatisierten Losung

gerade dabei, die Prozesskette in der Kaltetechnik

zu revolutionieren.

fiir die Industrie sind jederzeit umsetzbar. Mit den gegérten und gekihlten Teiglingen entsteht

. so ein Produkt, das an der Verkaufsstelle schnell
1 Wartungsfreundlich
Die Verwendung von Standardbauelementen garantiert
die standige Verfiigharkeit von Ersatzteilen
und verhindert unnétige Standzeiten. das iiber den ganzen Tag hinweg.

und immer frisch gebacken, mit hoher Qualitét,

den Konsumenten angeboten werden kann —und

t# In Lésungen denken... www.kakokaelte.com




KAKO AutoProof®

Systemlosungen fiir die Langzeitfiihrung

Hochste konstante Qualitat und Langzeitteig-
. - fiihrung unter Einsatz
volles Aroma fiir lhre Ladenbacker ... der KAKO AutoProof®

Komponenten
Jetzt liefern lhre Backofen vor Ort in den Filialen konstant beste Qualitat —

und das auBerst bequem. Mit den KAKO AutoProof® Systemkomponenten

fir die prazise gesteuerte Langzeitfihrung bei niedrigen Plusgraden erhalten Ihre
Backwaren das optimale Aroma. Die einfacher zu handhabende Filial-belieferung, ,
der geringere Energieverbrauch und die Reduktion von Betriebskosten sind

weitere Griinde, die fiir das KAKO AutoProof® System sprechen.

1. Garen

30 - 60 Min

Garraum
evtl. mit Befeuchtung

2. Garverzogerung
+25°C

'

+4/+8°C
AutoCooler
Schnellabkiihlung der Teiglinge

3. Lagern

i 4 im Kiihlhaus
: > +4/+8°C
Aroma-Langzeit-Proofer

evtl. mit Befeuchtung
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Kiihlung* fiir Langzeitfihrung: der KAKO AutoCooler

*Anlagen sind auch als Schockfroster einsetzbar

s —
Die KAKO AutoCooler fiir die Langzeitfiihrung 4(—F
arbeiten nach dem Prinzip der Saugkiihlung — mp —
die Luftstromung sorgt fir hdchste Gleich- -~ ) : <
maBigkeit und verhindert die Austrocknung P
der Teiglinge. %
Die volle Aromaentwicklung wird wéhrend der <
Lagerung bei niedrigen Plus-Temperaturen ¥ ¢
erreicht, da die Hefe aktiv ,am Leben” bleibt L
und nicht eingefroren wird. = -

KAKO AutoCooler 3500/4500/6000

Frontansicht

KAKO AutoCooler 3500/4500/6000

EKAKO

KalteKonzept ac

Anlagen in jeglicher GréBe konnen projektiert werden

=TT I

KAKO AutoCooler 8000/12000

KAKO AutoCooler 8000/12000

Frontansicht

NEU!

Das Raumwunder
KAKO AutoCooler
3500/4500/6000
ist optional mit
Deckenverdampfer
erhaltlich.
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KAKO AutoProof’ EKAKO

Systemlosungen fiir die Langzeitfiihrung KalteKonzept ac

MaBgeschneiderte Losungen
fiir jedes Produktionsvolumen

Von der Teigherstellung und -veredelung tiber Kiihlung bis
hin zum Backen. Bei uns steht der Kiihl- und Gdrprozess im
Vordergrund, denn die KAKO AG ist Kalte- und
Klimatechnik-Spezialist fiir die Backereibranche. Uns geht
es nicht darum, méglichst einfach viele Einzelkomponenten

zu verkaufen: Wir denken in L8sungen!

KAKO sorgt mit einer Vielzahl interner und externer
Spezialisten dafir, den Kunden rundum bestens zu bedienen:
Von der Planung bis hin zum Online-Service fiir die

installierten Anlagen.

Vb]jadtomatisierter
“Schocktunnel

-

LS

Wenn's heiB hergeht: Hochwertige Boden aus Edelstahl Einfache Bedienung Anlagenbetreuung Komplett
Umlaufende Verdampfertechnik in Wannenform und Prozessfahigkeit durch Ferndiagnose ausgestattete
Rammschutzleisten vollflachig durch grafische Servicefahrzeuge
schiitzen lhre verschweift Benutzeroberflache

wertvollen Anlagen in der KAKO SPS 400

KAKO Kalte Konzept AG
Kalte- und Klimaanlagen
Planung - Vertrieb - Montage - Service

Brandgasse 8
CH-9452 Hinterforst
Tel.:  +41(0) 71 755 00 22
KAKO Aroma- Fax:  +41 (0) 71 558 80 19
Langzeit-Proofer

. KAKO Kalte Konzept GmbH
KAKO AutoCooler Jetzt im Albin.Schatb-St. 14
Testcontainer! D-97450 Schwebenried
Tel.:  +49(0) 9728 9078 69
Fax:  +49 (0) 9728 9079 190

Sichern Sie sich jetzt Ihren Testcontainer und profitieren auch Sie
von unserer Systemldsung zur Langzeitfiihrung — Anruf genigt! Mail:  info@kakokaelte.com
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